
LEBERKNÖDELSUPPE	 5,90 
kräftige Rinderbrühe mit Leberknödel & Schnittlauch  

THAI CURRY SUPPE 	 6,90 
Kokosmilch, roter Curry und Zitronengrassuppe verfeinert 
mit Krabben und Muschelfleisch 

1/2 GRILLENTE   	 24,90 
saftig geschmort mit röscher Haut auf Beifußsauce  
dazu gibt es Rotkohl und Kloß 

SAUERBRATEN	 21,00 
in kräftiger Lebkuchensauce serviert mit  
rohem Kloß & hausgemachtem Rotkohl 

SCHÄUFELE     	 18,90 
mit röscher Kruste, rohem Kloß & Salat 

TREBER CORDON BLEU    	 18,90 
“Treber ist der eiweißreiche Rückstand des Malzes nach 
dem Brauen”gefüllt mit Gerupftem und Kochschinken 
serviert mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat & 
kleinem Salat 

SCHNITZEL „WIENER ART“   	 17,50 
aus dem Rücken vom Schwein, serviert mit  
Pommes Frites oder Kartoffelsalat & kleinem Salat 

GELBES KOKOS-CURRY	 18,50 
mit Shrimp, Asia-Gemüse & aromatischem Reis, 
verfeinert mit knusprigen Zwiebeln 
auf Wunsch vegan mit Soja-Geschnetzeltem 

BITTE BESTELLEN SIE BIS ZUM  

21.12.2025 

TEL.: 09195 998 5544 

RINDERROULADE 	 24,50 
mit Speck & Zwiebel gefüllt serviert mit 
hausgemachtem Rotkohl & rohem Kloß 

HIRSCHEDELGULASCH     	 23,00 
deftiges Ragout vom Rothirsch mit Preiselbeersahne, 
hausgemachten Spätzle & Rotkohl  

SCHOTTISCHER LACHS     	 21,90 
gebratenes Lachsfilet mit Wurzelgemüse & 
Kürbisrisotto 

SALAT IM STORCHENNEST    	  
ein großer gemischter Salat im knusprigen Körbchen 
mit Waldbeerdressing, Schafskäse, Ei & Kürbiskernen  

dazu: 
gebratene Hähnchenbruststreifen	 16,90 
knusprige Garnelen	 18,50 
gebratenes Lachsfilet	 19,50 

MARMORIERTES SCHOKOMOUSSE    	 6,50 
mit Waldbeerkompott 

NY CHEESECAKE     	 6,50 
mit Salted Caramel & Blaubeerkompott 

ABHOLZEITEN 25.12. + 26.12. 

11:30, 12:00, 12:30 

17:00 - 19:00 

Last-Minute-Geschenkidee

LEBERKNÖDELSUPPE 5,90 
kräftige Rinderbrühe mit Leberknödel & Schnittlauch  

THAI CURRY SUPPE  6,50 
Kokosmilch, roter Curry und Zitronengrassuppe 
verfeinert mit Krabben und Muschelfleisch 

GÄNSEBRUST    25,90 
saftig geschmort, mit röscher Haut auf Beifußsauce  
dazu gibt es hausgemachten Rotkohl & rohen Kloß  

SAUERBRATEN 17,90 
in kräftiger Lebkuchensauce serviert mit  
rohem Kloß & hausgemachtem Rotkohl 

SCHÄUFELE      16,90 
mit röscher Kruste, rohem Kloß & Salat 

TREBER CORDON BLEU     16,50 
“Treber ist der eiweißreiche Rückstand des Malzes 
nach dem Brauen”gefüllt mit Gerupftem und 
Kochschinken serviert mit Pommes Frites oder 
Kartoffelsalat und kleinem Salat 

SCHNITZEL „WIENER ART“    14,90 
aus dem Rücken vom Schwein, serviert mit  
Pommes Frites oder Kartoffelsalat und kleinem Salat 

GELBES KOKOS-CURRY 17,90 
mit Shrimp, Asia-Gemüse & aromatischem Reis, 
verfeinert mit knusprigen Zwiebeln 
auf Wunsch vegan mit Soja-Geschnetzeltem 16,50 

RINDERROULADE  18,50 
mit Speck & Zwiebel gefüllt serviert mit 
hausgemachtem Rotkohl & rohem Kloß 

HIRSCHEDELGULASCH  18,90 
deftiges Ragout vom Rothirsch mit 
Preiselbeersahne, rohem Kloß & hausgemachtem 
Rotkohl 

SCHOTTISCHER LACHS      18,90 
gebratenes Lachsfilet auf Kartoffelgnocchi mit 
Wintergemüse & Tomatensugo 

SALAT IM STORCHENNEST      
ein großer gemischter Salat im knusprigen Körbchen 
mit Waldbeerdressing, Schafskäse, Ei & 
Kürbiskernen  
dazu: 
gebratene Hähnchenbruststreifen 14,50 
knusprige Garnelen 15,90 
gebratenes Lachsfilet 16,90 

SCHOKO-LAVAKUCHEN     5,90 
mit einem Waldbeerkompott 

NY CHEESECAKE      5,90 
mit Salted Caramel & Blaubeerkompott 

11.30 - 12.30 Uhr 
17.00 - 19.00 Uhr 

BITTE BESTELLEN SIE BIS ZUM                                                       09195 998 5544 
                20.12.2023                                                                                  Abholzeiten 25.12 + 26.12. 
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saftig geschmort, mit röscher Haut auf Beifußsauce  
dazu gibt es hausgemachten Rotkohl & rohen Kloß  

SAUERBRATEN 17,90 
in kräftiger Lebkuchensauce serviert mit  
rohem Kloß & hausgemachtem Rotkohl 

SCHÄUFELE      16,90 
mit röscher Kruste, rohem Kloß & Salat 

TREBER CORDON BLEU     16,50 
“Treber ist der eiweißreiche Rückstand des Malzes 
nach dem Brauen”gefüllt mit Gerupftem und 
Kochschinken serviert mit Pommes Frites oder 
Kartoffelsalat und kleinem Salat 

SCHNITZEL „WIENER ART“    14,90 
aus dem Rücken vom Schwein, serviert mit  
Pommes Frites oder Kartoffelsalat und kleinem Salat 

GELBES KOKOS-CURRY 17,90 
mit Shrimp, Asia-Gemüse & aromatischem Reis, 
verfeinert mit knusprigen Zwiebeln 
auf Wunsch vegan mit Soja-Geschnetzeltem 16,50 

RINDERROULADE  18,50 
mit Speck & Zwiebel gefüllt serviert mit 
hausgemachtem Rotkohl & rohem Kloß 

HIRSCHEDELGULASCH  18,90 
deftiges Ragout vom Rothirsch mit 
Preiselbeersahne, rohem Kloß & hausgemachtem 
Rotkohl 

SCHOTTISCHER LACHS      18,90 
gebratenes Lachsfilet auf Kartoffelgnocchi mit 
Wintergemüse & Tomatensugo 

SALAT IM STORCHENNEST      
ein großer gemischter Salat im knusprigen Körbchen 
mit Waldbeerdressing, Schafskäse, Ei & 
Kürbiskernen  
dazu: 
gebratene Hähnchenbruststreifen 14,50 
knusprige Garnelen 15,90 
gebratenes Lachsfilet 16,90 

SCHOKO-LAVAKUCHEN     5,90 
mit einem Waldbeerkompott 

NY CHEESECAKE      5,90 
mit Salted Caramel & Blaubeerkompott 

11.30 - 12.30 Uhr 
17.00 - 19.00 Uhr 
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